
■ 한 식[KOREAN] ■ 한정식[KOREAN Table d'hote]

전주 비빔밥 8,000₩          38,000₩         관악 38,000₩         

한방 갈비찜 정식 13,000₩         

전복 해물뚝배기 11,000₩         

활 쭈꾸미 연포탕 16,000₩         

간장게장 21,000₩         

한우 육개장 11,000₩         자하연 31,000₩         

달래 바지락 비빔밥 10,000₩         

■ 일 식[JAPANESE] 22,000₩         

일정식 42,000₩         

[야채샐러드, 죽, 전채, 생선회4종, 구이 - 위 [관악][자하연]은 3일전 예약 및 8인 이상 주문 가능

 일품요리, 초밥3종, 국, 디저트,차]
 - 2인이상 주문이 가능합니다. ■ 양정식[WESTERN Table d'hote]

회덮밥 9,000₩          양정식A[연어찜+트위플소스의 쇠안심] 38,000₩         

생선구이                                   [생선구이] 15,000₩         양정식B[후추소스의 쇠안심] 34,000₩         

오목밥(五目飯) 14,000₩         - APPETIZER & SALAD 양정식C[후추소스의 립아이] 30,000₩         

모둠초밥 18,000₩         버섯, 감자, 근대소스를 곁들인 포치드 에그 8,000₩          양정식D[연어찜과 칠리소스] 26,000₩         

생선회와 서더리탕 20,000₩         오렌지와 파마산치즈, 프렌치 소스를 곁들인 로메인 샐러드 8,000₩          - 3일전 예약 및 30인 이상 주문 가능(연회장소만 가능)

치라시 즈시 17,000₩         레몬소스를 곁들인 빤짜넬라 샐러드 10,000₩         - 식사 및 회의를 진행하는 본관 룸에서는 [Special_a] 메뉴만 가능

 - 치라시 즈시는 신선한 모듬 사시미와 초밥을 제공하므로 아스파라거스 쿨리스를 곁들인 적도미 까르파치오 10,000₩         
   직접 스시를 만들어 드시는 재미를 느끼실 수 있습니다. ■ 부페[BUFFET]

- SOUP 부페 A[72종] 33,000₩         

■조식[BREAKFAST] 야채 수프 5,000₩          부페 B[65종] 28,000₩         

미국식조찬 12,500₩         오늘의 크림 수프 5,000₩          부페 C[58종] 25,000₩         

유럽식조찬 8,000₩          해산물 수프 12,000₩         -3일전 예약 및 50인 이상 주문 가능하며 10인 단위 추가 가능

건강식조찬 15,000₩         

   고객이 선택하는 생과일 주스(오렌지, 자몽, 토마토) - FISH & MEAT ■ 잔디광장[GARDEN]

   호밀 토스트, 저지방 우유와 시리얼, 계절과일, 야채샐러드, 커피 또는 홍차 토마토 소스를 곁들인 적도미 구아제또 27,000₩         양정식 코스[최상급의 쇠안심과 통후추 소스/9코스] 65,000₩         

한국식 조찬 9,000₩          세종류의 버섯구이와 립 아이 스테이크 27,000₩         바비큐 부페[60종] 60,000₩         

해장국 9,000₩          로즈마리 소스의 양갈비 구이 29,000₩         

특선죽(요일별로 종류가 달라집니다.) 9,000₩          로메인과 치즈, 발사믹 소스의 피스타치오 돼지안심 22,000₩         ■ 도시락
 ※ 메인요리와 함께 주문시 오늘의 수프 \3,000, 샐러드\3,000를 더 새롭고 알찬 메뉴 구성을 위해 준비중에 있습니다.

■ A la carte 함께 주문하시는 경우 \5,000원에 제공됩니다. 불편을 드려 대단히 죄송합니다.

Two eggs any style (fried, scrambled, boiled, poached) 6,000₩          - PASTA & RICE

with bacon, ham or sausage and potatoes 해산물로 맛을 낸 스파게티 12,000₩         1. 상기 메뉴는 호암교수회관 홈페이지에서 사진과 함께 보실 수 있습니다.

Cornflakes  4,000₩          쇠안심과 표고버섯, 고르곤졸라 치즈로 맛을낸 마늘크림소스 스파게티 13,000₩         (http//www.hoam.ac.kr-윗바중 레스토랑-메뉴 보기)

Oatmeal 4,000₩          고추맛의 매콤한 토마토 소스의 아마트리치아나 스파게티 12,000₩         2. 호암교수회관의 메뉴들은 국내산 쌀과 호주산 쇠고기만을 사용합니다.

Yogurt 2,500₩          싱싱한 모시조개살로 에멀젼한 낸 까펠리니 12,000₩         3. 10%의 세금이 가산됩니다.(10% tax will be added)

Toast or Rye bread 3,500₩          매콤한 페페론치니, 마늘, 올리브 오일로 맛을 낸 스파게티 12,000₩         

Croissant  3,500₩          

Muffin 3,500₩          - DESSERT

Fresh seasonal fruits    6,000₩          오늘의 특선디저트                        4,000₩          

Freshly squeezed juice(orange, grapefruit, tomato) 6,500₩          이태리식 티라미슈                         4,000₩          

Chilled juice(orange, tomato, pineapple, grape) 3,000₩          치즈 케잌 4,000₩          

Coffee, Tea, Ginseng tea, Green tea 2,200₩          신선한 계절 과일                         4,000₩          

오늘의 디저트

그린 샐러드

커피 또는 홍차

고객이 선택하는 스파게티

스파게티 세트 메뉴(Spaghetti set menu)

토마토 소스를 곁들인 새우, 가리비 튀김

■ 양 식[WESTERN]

판나 코타

커피 또는 홍차

- Table d'hote
레몬소스를 곁들인 빤짜넬라 샐러드

오늘의 그림 수프

매콤한 페페론치니, 마늘, 올리브 오일로 맛을 낸 스파게티

그린 페퍼 소스의  샤또 브리앙 스테이크

www.hoam.ac.kr/hoam@snu.ac.kr
예약실/ 대학구내 5572, 호암직통 880-0300
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[전주비빔밥]

[기본찬4종, 특선죽, 전채요리, 삼색전, 생선회, 장어숙회,메밀냉온면, 

전복갈비찜, 궁중신선로, 차돌된장찌개,굴비구이, 진지, 고급떡 또는

한과, 식혜 또는 수정과]

[기본찬4종, 특선죽, 전채요리, 삼색전, 생선회, 메밀냉온면,갈비찜, 

궁중신선로, 된장찌개, 굴비구이, 진지,고급떡 또는 한과, 식혜 또는

수정과


